
Menüplan 3. November - 9. November 2025

Wochenhit am Mittag
Kalbsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce

mit Rösti und Tagesgemüse

Tagessalat

Mittagessen Menü Mittagessen Vegi Abendessen

M
o

n
ta

g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Blumenkohlsuppe Spaghetti an Tomatensauce Walliser Toast

Knackerbsen 

Rindfleischroulade an Rotweinsauce mit Reibkäse mit Tomaten, Schinken
Polenta  und Käse überbacken

D
ie

n
st

a
g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Lauchcrèmesuppe Gefüllte Crêpes Pilzragout

Glasierte Rüebli 

Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce mit Gemüse an Weissweinsauce auf Toastbrot
Ofenkartoffeln 

M
it

tw
o

ch

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Bouillon mit Lauchstreifen Ofenkartoffeln Wienerli im Teig

Romanesco 

Schweinsgeschnetzeltes an Apfelsauce mit Sauerrahm Dip mit Eisbergsalat 
Spiralen Teigwaren und Grillgemüse 

Coupe Dänemark Coupe Dänemark 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

Salatbuffet Salatbuffet
Tomatencrèmesuppe Sauerkraut-Kartoffelküchlein  Gulaschsuppe

Peperonata 

Pouletrollbraten an Limettensauce auf Peperonata mit Brot
Trockenreis 

F
re

it
a

g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Rote Linsensuppe Älpler Magronen Fleischkäsesalat 

Blattspinat 

Pochierter Heilbutt WF/IS an Safransauce mit Knusperzwiebeln und Apfelmus mit Tessinerbrot 
Ebly-Pilaw 

S
a

m
st

a
g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Brotsuppe Blätterteigpastetli Kaiserschmarrn

Bohnen 

Kalbszüngli an Kapernsauce gefüllt mit Pilzen mit Beerenkompott
Salzkartoffeln Bohnen

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Consommé mit Flädli Brat-Camembert Café Complet

Schokoladenmousse Schokoladenmousse 

Preise: Montag bis Samstag, Menü Fr. 19.00 | Sonntagsmenü Fr. 27.00 | Feiertagsmenü Fr. 27.00 | Vegi Fr. 16.50 | Wochenhit Fr. 22.50 | Abendmenü Fr. 13.00  inkl. MWST

Herbstgemüse S
o

n
n

ta
g Schweins-Saltimbocca an Marsalasauce Tomatenrisotto 
Tomatenrisotto Herbstgemüse 


