
Bananencrème Bananencrème

Preise in CHF inkl. MWST      Montag bis Samstag, Menu 20.50  |  Sonntagsmenu 27.00  |  Feiertagsmenu Fr. 27.00  |  Vegi 18.50  |  Wochenhit 20.50  |  Abendmenu 13.00

Broccoli BroccoliS
o

n
n

ta
g Schweinspiccata mit Tomatensauce Tofupiccata mit Tomatensauce mit Brot

Safranrisotto Safranrisotto

Consommé mit Eierstich Consommé mit Eierstich Gulaschsuppe
Salatbuffet Salatbuffet

S
a

m
st

a
g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Haferflockensuppe Haferflockensuppe Rührei mit Käse

Hausgemachte Rindslasagne Gefüllte Crêpes mit auf Toastbrot
al forno Gemüse an Kräutersauce 

F
re

it
a

g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Maiscrèmesuppe Maiscrèmesuppe Milchreis 

mit Reibkäse 

Forellenfilet IT/Zucht an Dillsauce Provolone-Trockentomaten-Ravioli mit Kompott
Gemüsereis an Weissweinsauce 

D
o

n
n

e
rs
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g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Käseschnitte 

Spätzli

Szegediner-Gulasch Chili con Soja mit Brot
(Schweinsragout mit Sauerkraut) mit Trockenreis

Linzerschnitte mit Rahm Linzerschnitte mit Rahm

M
it

tw
o

ch

Salatbuffet Suppe
Bouillon mit Backerbsen Bouillon mit Backerbsen Fleischkäsesalat garniert

Rüebli 

Fischknusperli KAZ/WF mit Tartarsauce Tomaten-Mozzarellastrudel mit Brot
Salzkartoffeln mit Blattsalat 

D
ie

n
st

a
g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Blumenkohlsuppe Blumenkohlsuppe Apfelstrudel

Knackerbsen

Rindsfleischroulade an Rotweinsauce Frischkäse-Risotto mit Vanillesauce
Titlishüetli Teigwaren mit Rucola 

Ebly Weizen Ebly Weizen

Mittagessen Vegi Abendessen

M
o

n
ta

g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Zucchettisuppe Zucchettisuppe Kernser Mischpilze-Ragout

Kohlrabi mit Kräutern Kohlrabi mit Kräutern

Menuplan 16. Februar - 22. Februar 2026

Wochenhit
mit Salatbuffet und Tagessuppe

Schweinssteak mit Kräuterbutter

Soufflékartoffeln

Tagesgemüse

Mittagessen Menu

Gebratene Pouletbrust an Paprikasauce Luya-Ragout an Rahmsauce auf Toastbrot


