
Caramelköpfli mit Rahm Caramelköpfli mit Rahm

Preise in CHF inkl. MWST      Montag bis Samstag, Menu 20.50  |  Sonntagsmenu 27.00  |  Feiertagsmenu Fr. 27.00  |  Vegi 18.50  |  Wochenhit 20.50  |  Abendmenu 13.00

GemüsebouquetS
o

n
n

ta
g Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art Apfel-Paprika-Gulasch mit Käse überbacken
Nudeln mit Nudeln 

Consommé mit Sternli Consommé mit Sternli Rollerkartoffeln 
Salatbuffet Salatbuffet Suppe

S
a

m
st

a
g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Brotsuppe Brotsuppe Cafe Complet mit

Waadtländer Saucisson Rotes Gemüse-Tofu-Curry  Salami, Konfitüre und Butter
Kartoffel-Lauchgratin mit Trockenreis

F
re

it
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Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Peperonisuppe Peperonisuppe Fruchtwähe mit Rahm

Couscous
Rahmspinat

Gebratene Welstranche DE/Aquakultur Penne mit Tomatenrahmsauce
mit Pernodsauce und Parmesan

D
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n
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Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Kressesuppe Kressesuppe Wurstweggen 

Pouletschenkel-Ragout Sweet and Sour Spanische Omelette mit Eisbergsalat
Basmatireis mit Kartoffeln und Gemüsewürfeln

M
it

tw
o

ch

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Bouillon mit Croûtons Bouillon mit Croûtons Gemüserisotto mit

Rüebli dazu Preiselbeerdip

Schweinsgeschnetzeltes an Apfelsauce Gebratener Camembert Mascarpone verfeinert
Gnocchi mit Mischgemüse 

Cassata mit Rahm Cassata mit Rahm

D
ie

n
st

a
g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Weissweinsuppe Weissweinsuppe Gefülltes Gipfeli 

Rosenkohl 

Rindssaftplätzli Gemüse-Jalousie mit Schinken
Bramata Polenta an Kräutersauce

Krawättli Teigwaren Krawättli Teigwaren

Mittagessen Vegi Abendessen

M
o

n
ta

g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Linsensuppe Linsensuppe Götterspeise mit Rhabarber,

Bohnen Wirsing à la crème

Menuplan 23. Februar - 1. März 2026

Wochenhit
mit Salatbuffet und Tagessuppe

Rösti mit Schinken und Birnen 

überbacken mit Raclettekäse 

Mittagessen Menu

Adrio mit Zwiebelsauce Sellerieschnitzel Biskuit und Vanillesauce 


