Alterszentrum

Buel Menuplan 2. Marz - 8. Marz 2026

Wochenhit
mit Salatbuffet und Tagessuppe

Poulet Satay-Spiess mit Erdnusssauce
Gebratener Reis mit Ei und Gemise

Preise in CHF inkl. MWST Montag bis Samstag, Menu 20.50 | Sonntagsmenu 27.00 | Feiertagsmenu Fr. 27.00 | Vegi 18.50 | Wochenhit 20.50 | Abendmenu 13.00

Mittagessen Menu Mittagessen Vegi Abendessen
Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Broccolisuppe Broccolisuppe Waurstsalat garniert
2 Rinds-Stroganoff Bratkartoffeln mit Sauerrahm
*g Pilaw-Reis und Ofengemiise
= Gebratene Zucchini
Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Pastinakensuppe Pastinakensuppe Birchermuiesli mit Brot
8 Schweinshalssteak an Pfeffersauce Linsen Dal (Indisches Linsencurry) und Butter
2 Rollerkartoffeln mit Broccoli
-g Broccoli und Kartoffeln
Salatbuffet Salatbuffet Suppe
- Bouillon mit Selleriestreifen Bouillon mit Selleriestreifen Kartoffeln-Lauch-Gratin
= Truthahn-Schnitzel an Limettensauce Mediterraner Toast
B Spiralen mit Peperoni, Zucchetti
'§ Ruebli und Mozzarella
Marronicreme Marronicreme
Salatbuffet Salatbuffet Suppe
o Gelberbsensuppe Gelberbsensuppe Hornlisalat
3 Rindshamburger Mascarponerisotto mit Gurken, Mais
E mit Tomaten und Kase mit sautierten Pilzen und Schinkenwurfeli
S Weissweinrisotto und getrockneten Tomaten
la)
Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Fenchelsuppe Fenchelsuppe Griessbrei mit
= Saiblingfilet nach Zuger Art (Zucht Island) Tortellini mit Ricotta-Spinat Beerenkompott
= Salzkartoffeln an Basilikumsauce
e Blattspinat dazu Reibkase
Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Champignoncreme-Suppe Champignoncreme-Suppe Toast Williams
g Kalbsziingli an Kapernsauce Spaghetti mit rotem Pesto mit Birne
g Gemusereis und Parmesan und Raclettekase
&
Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Consommé mit Sternli Consommé mit Sternli Kartoffelsalat
g Schweins-Cordon-Bleu Panierte Zucchetti mit Weisswurst
E Pommes-Frites Pommes-Frites
e Frihlingsgemuse Frihlingsgemuse
Blechkuchen mit Apfeln und Rahm Blechkuchen mit Apfeln und Rahm




