Alterszentrum

Buel Menuplan 9. Méarz - 15. Marz 2026

Schweins-Cordon Bleu
mit Country Cuts und Tagesgemiise

Wochenhit
mit Salatbuffet und Tagessuppe

Mittagessen Menu Mittagessen Vegi Abendessen
Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Selleriesuppe Selleriesuppe Pizza Prosciutto
2 Schweinsragout Tomatenrisotto mit Feta mit Blattsalat
*g an Thymiansauce und Rucola
S Mediterranes Couscous
Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Ruebli-Orangensuppe Ruebli-Orangensuppe Ger&uchertes Forellenfilet
8 Spaghetti Bolognaise "Shakshuka" mit Meerrettichschaum garniert
2 mit Reibkase Eintopf mit Tomaten,
= Peperoni und Ei
Salatbuffet Salatbuffet Suppe
- Bouillon mit Gemusebrunoise Bouillon mit Gemisebrunoise Fruchtwé@he mit Rahm
= Rippli an Senfsauce Reis mit Sojageschnetzeltem,
B Salzkartoffeln Bohnen und Mais
.
S Sauerkraut
Schwarzwalderschnitte Schwarzwaélderschnitte
Salatbuffet Suppe
o Gartenerbsensuppe Gartenerbsensuppe Cannelloni della Nonna
g Pouletbrust an Rahmsauce Friihlingsrollen mit Suiss-Sauer-Sauce mit Tomaten- und
E Titlishtetli Teigwaren dazu Salatbouquet Bechamelsauce
= Romanesco
la)
Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Apfel-Ingwersuppe Apfel-Ingwersuppe Kartoffelsalat mit
= Dorschriickenfilet NL im Eimantel Alplermagronen mit Knusperzwiebeln Wienerli und Senf
= an Kerbelsauce dazu Apfelmus
e Risi-Bisi
Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Pot-au-feu Gemuisecremesuppe Fotzelschnitte mit
g Eintopf mit Rindfleisch, Rostitoast mit Spinat Zimt und Zucker
= Kartoffeln und Gemise und Raclettekase Uberbacken dazu Kompott
&
Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Consommeé mit Fladli Consommé mit Fladli Kaseteller mit Gschwellti
2 Kalbsschulterbraten Quornschnitzel mit Portweinsauce und Krauterquark
= Safrannudeln Safrannudeln
o Buntes Fruhlingsgemise Buntes Fruhlingsgemiise
Slissmostcreme mit Rahm Slissmostcreme mit Rahm

Preise in CHF inkl. MWST  Montag bis Samstag, Menu 20.50 | Sonntagsmenu 27.00 | Feiertagsmenu Fr. 27.00 | Vegi 18.50 | Wochenhit 20.50 | Abendmenu 13.00




