
Menuplan 27. April - 3. Mai 2026

Wochenhit
mit Salatbuffet und Tagessuppe

Toast Hawaii

Mittagessen Menu

Schweinsbratwurst an Zwiebelsauce Mediterraner Toast Milchreis mit
Müscheli-Teigwaren mit Peperoni, Zucchetti  Kompott und Zimtzucker

Mittagessen Vegi Abendessen

M
o
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g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Bärlauchsuppe Bärlauchsuppe

Romanesco und Mozzarella

D
ie

n
st

a
g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Rüeblisuppe Rüeblisuppe 0

Peperonata Blattspinat und Crème Fraiche

Rindfleischburger an Rahmsauce Mehrkorn Risotto Schinkengipfeli 
Country Cuts mit getrockneten Tomaten,

M
it

tw
o
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Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Bouillon mit Fideli Bouillon mit Fideli

Pouletgeschnetzeltes Süss/Sauer  Spätzlipfanne Canapé mit
Basmatireis mit Spargeln und Frühlingszwiebeln Eierkräutermayonnaise

Früchteblechkuchen Früchteblechkuchen

D
o

n
n

e
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Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Zucchinisuppe Zucchinisuppe 

mit Gnocchi und Rüebli und Salat garniert Vanillesauce

Schweinsgeschnetzeltes Panierte Jalapeños mit Götterspeise
an Pommery Senfsauce Frischkäse gefüllt mit Rhabarber, Biskuit und

 mit Salami

F
re
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Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Weissweinsuppe Weissweinsuppe

Schnittlauch Kartoffeln
Rahmspinat

Paniertes Hokifilet (NZL Wildfang) Gemüsestrudel mit Kerbelsauce Wurstsalat
dazu Sauce Tartar Gemüsegarnitur mit Brot

Salatbuffet Salatbuffet Suppe

S
a
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Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Brotsuppe Brotsuppe

Zucchetti

Kaninchenragout (HUN) Tessiner Art Spanische Omelette  Butterbrezel
Griess-Gnocchi mit Gemüse und Kartoffeln

Schokoladencrème mit Birnenwürfel Schokoladencrème mit Birnenwürfel

Preise in CHF inkl. MWST      Montag bis Samstag, Menu 20.50  |  Sonntagsmenu 27.00  |  Feiertagsmenu Fr. 27.00  |  Vegi 18.50  |  Wochenhit 20.50  |  Abendmenu 13.00

Frühlingsgemüse FrühlingszwiebelnS
o

n
n

ta
g Schweinscarrébraten an Pilzrahmsauce Walnuss-Cheddar Burger mit mit Blattsalat

Safrannudeln Safrannudeln

Consommé mit Eierstich Consommé mit Eierstich Käseschnitte


