
Gebrannte Crème Gebrannte Crème

Preise in CHF inkl. MWST      Montag bis Samstag, Menu 20.50  |  Sonntagsmenu 27.00  |  Feiertagsmenu Fr. 27.00  |  Vegi 18.50  |  Wochenhit 20.50  |  Abendmenu 13.00

Ofengemüse OfengemüseS
o

n
n

ta
g Schweinesteak mit Kräuterbutter Broccoliburger mit Mozzarellaperlen

Pommes frites  Pommes frites 

Consommé mit Blumenkohlröschen Consommé mit Blumenkohlröschen Hörnlisalat
Salatbuffet Salatbuffet Suppe

S
a

m
st

a
g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Brotsuppe Brotsuppe Fotzelschnitte mit Kompott

Gratinierter Fenchel

Rindshackbällchen an Thymiansauce Französische Omelette
 Müscheli - Teigwaren mit Gemüse und Käse

F
re

it
a

g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Apfel-Ingwer-Suppe Apfel-Ingwer-Suppe Salami mit Laugenbrezel

Rahmspinat

Dorschfilet (NL) im Eimantel Zigerhörnli mit Apfelmus
Schnittlauchkartoffeln mit Zitronensauce

D
o

n
n
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g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Tomatensuppe Tomatensuppe Warmer Schinken

Romanesco

Pouletschenkelroulade mit Pastrami gefüllt Zucchetti-Picatta mit Kartoffelsalat
Weissweinrisotto Weissweinrisotto

M
it

tw
o

ch

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Bouillon mit Fideli Bouillon mit Fideli Gschwelti mit Käseauswahl

mit Spiralen und Gurkengemüse

Schweinsgeschnetzeltes Spiralen an Tomaten-Basilikumsauce und Kräuterquark
an Champignonsauce und Burrata

Fruchtsalat Fruchtsalat

D
ie
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Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Selleriesuppe Selleriesuppe Birchermüesli mit Brot

Wiener Kalbsrahmgulasch Gemüsecurry mit Pilawreis
mit Pilawreis und gelben Bohnen

mit Bäckerinnenkartoffeln mit Feta, Oliven

Mittagessen Vegi Abendessen

M
o

n
ta

g

Salatbuffet Salatbuffet Suppe
Zucchettisuppe Zucchettisuppe Chäschüechli

glasierten Karotten dazu ein Körnlibrot

Menuplan 20. Juli - 26. Juli 2026

Wochenhit
mit Salatbuffet und Tagessuppe

Caesar Salat

mit Eisbergsalat, Pouletbrust

Parmesansplitter und Croutons

Mittagessen Menu

Adrio an Senfsauce Griechischer Hirtensalat mit Randensalat


